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Abstract (Basic): DE 20104287 Ul 

NOVELTY - In a complete meal, in the form of a meat, sausage or 
vegetable salad with a solid fraction distributed in a soft sauce or 
mayonnaise, the salad also contains small dried crumbs of bread or 
rolls, uniformly distributed throughout the salad. 

DETAILED DESCRIPTION - In a complete meal, suitable for eating with 
a fork, in the form of a meat, sausage or vegetable salad with a solid 
fraction distributed in a soft sauce or mayonnaise in a suitable mixing 
ratio for the recipe concerned, the salad also contains small dried 
crumbs of bread or rolls, uniformly distributed throughout the salad. 

USE - The product is a complete meal of meat, sausage or vegetable 
salad and dried bread crumbs in a soft sauce or mayonnaise (all 
claimed) . 

ADVANTAGE - Meat salad is usually eaten with rolls or bread but 
this is impractical and even unhygienic if the salad is eaten from a 
container outdoors, e.g. on a picnic, as 2 hands are not enough for 
holding the bread and container and using the fork. If the salad is 
placed in a roll or made into a sandwich, the mayonnaise softens the 
bread and, in time, the crust. The present meal avoids this drawback. 
The crumbs become slightly soft and juicy on the outside and remain 
crisp inside. 

DESCRIPTION OF DRAWING (S) - The drawing shows a section through a 
meat salad with small crumbs of rolls. 
Meat salad (1) 

Small crumbs of dried roll or bread, uniformly distributed (2) 
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® Gabelfertiges Komplettgericht in Form von Fleisch-, 
Wurst- oder Gemusesalat mit einem Feststoffanteil ver- 
teiit in einem die Festpartikel umgebenden weichen Sos- 
sen- bzw. Mayonnaiseaneil mit in der jeweiligen Rezeptur 
desfertigen Produktes vorgesehenem Mischungsverhalt- 
nis, dadurch gekennzeichnet, dass der Salat zusatzlich zu 
dem Feststoffanteil und dem Sossenanteil als weiteren 
Bestandteil kleine, trockene Brot- oder Semmelbrocken 
gleichformig uber die gesamte Saiatmasse verteilt auf- 
weist. 
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Gabelfertiges Komplettgericht 
in Form von Fleisch-, Wurst- oder Gemusesalat 



Die Neuerung betrifft ein neuartiges gabelfertiges Komplettgericht on Form von 
Fleisch-, Wurst- oder Gemiisesalat nach dem Oberbegriff des Anspruches 1 sowie ein 
ein derartiges Gericht aufnehmendes Behaitnis. 

Fleischsalat wird in der Regel als Brotzeit zusammen mit Semmel oder Brot gegessen, 
wobei fur eine Brotzeit zwei Hande meist nicht ausreichend sind, wenn der Fleisch- 
salat aus einem Behalter, z.B. einem tiefgezogenen Kunststoffbehalter, gegessen wird, 
der mit einer Hand gehalten wird, wahrend die zweite Hand eine Gabel zum Verzehr 
des Fleischsalats halt. Die Semmel oder die Scheibe Brot, die dazu verzehrt wird, muss 
somit standig im Wechselspiel mit der Gabel abgelegt werden, damit eine Portion 
Fleischsalat mit einem Bissen Brot verzehrt werden kann. Dies ist, wenn der Verzehr 
im Freien, z.B. bei einem Picknick, wahrend der Arbeitspause auf einer Baustelle, oder 
auf einer Parkbank stattfindet, unbequem und miihsam, teilweise auch unhygienisch 
und in jedem Fall unpraktisch. 

Wird eine Semmel aufgeschnitten und Fleischsalat zwischen beide Halften oder auch 
zwischen zwei Scheiben Brot gelegt, und wird ein solcher Fleischsalatburger nicht 
umgehend verzehrt, wird die Semmel bzw. das Brot weich oder matschig, da der 
feuchte Bestandteil, z.B. die Mayonnaise des Fleischsalats, in das weiche Innere der 
Semmel (oder auch der Brotscheibe) eindringt und nach einiger Zeit auch die krustige 
AuSenseite aufweicht. 



Gemass der Neuerung wird dieses Problem dadurch geldst, dass dem Fleisch- oder 
sonstigen Salat kleine Brot- oder Semmelbrocken in etwa gleichformiger Verteilung 
beigegeben sind, die durch Trocknungs- und/oder WSrmebehandlung krustig gemacht 
sind. Die kleinen Brot- oder Semmelbrocken sind wahlweise getoastet, gebacken, 
frittiert oder mit einer verzehrbaren diinnen Umhullung versehen, so dass die feuchte 
Masse des Fleischsalats nicht oder nur sehr langsam durch die krustige AuBenwand der 
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vorbehandelten Brot- bzw. Semmel bracken eindringen oderdie durchgehend krustigen 
Brocken durchsetzen kann. Wie die Praxis in Form von Versuchen zeigt, ist das 
Ergebnis vom Standpunkt des Verzehrs optimal,wenn die kleinen Brot- oder 
Semmelbrocken auf der Oberflache bzw. im AuBenbereich leicht angeweicht und 
saftig, im Inneren aber kross und knusprig sind. 

Die kleinen Brot- oder Semmelbrocken, die beispielsweise im Fleisch-, Wurst- oder 
Gemiisesalat mit der Sosse bzw. Mayonnaise und den Fleisch- oder Cemuse- 
Bestandteilen vermischt sind, werden so vorbehandelt, dass sie dem Eindringen der 
Sosse bzw. Mayonnaise in gemischtem Zustand entgegenwirken und ein Aufweichen 
moglichst weitgehend verhindern. Als hierfiir geeignet hat sich herausgestellt, kleine 
Brot- oder Semmelbrocken vorzutrocknen, d.h. ihnen weitestgehend die Feuchtigkeit 
zu entziehen, sie jedoch gleichzeitig knusprig und knackig zu halten, oder aber diese 
Brot- oder Semmelbrocken zu rosten, zu backen oder zu frittieren. Beispielsweise sind 
in der Praxis als Suppeneinlage frittierte „Backerbsen" bekannt, die auch in GraSe und 
Form fur die Zwecke vorliegender Neuerung geeignet sind. Wahlweise konnen jedoch 
die kleinen Brot- oder Semmelbrocken auch nach dem Vorbehandeln, z.B. Trocknen 
und/oder Rosten, mit einem Uberzug versehen werden, der aus verzehrbarem Material 
bestehen kann und der die knusprigen Teilchen aus Teig gegen Aufweichen schutzt. 

In weiterer Ausgestaltung der Neuerung wild vorgeschlagen, den Fleisch-, Wurst- oder 
Gemiisesalat herkommlicher Art in ein und derselben Verpackung, jedoch durch eine 
Zwischenwand getrennt, mit den kleinen Brot- oder Semmelbrocken anzuordnen, so 
dass beide erst beim Verzehr miteinander in Kontakt kommen und gemischt werden, 
und die Gefahreines Aufweichens der kleinen Semmelbrocken vollstandig ausgeschal- 
tet wird. Wenn eine derartige Variante der Neuerung gewahlt wird, ist ausreichend, die 
kleinen Semmelbrocken lediglich vordem Abfiillen durch Trocknen haltbar zu 
machen, wahrend die Beimischung bereits in der Fafarik eine Vorbehandlung und 
Vorbereitung der kleinen Semmelbrocken erforderlich macht. Dabei kommt es im 
wesentlichen auf den Geschmack des Verbrauchers an, so dass eine intensivere oder 
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weniger intensive Vorbehandlung durch Trocknen, Rdsten, Backen oder Frittieren 
vorgenommen wird. 



Um den Verzehr eines derartigen Salates mit eingelegten Brot- oder Semmelbrocken 
noch weiter zu vereinfachen, wird vorgeschlagen, auf der Oberseite des Deckels der 
Verpackung oder an einer der Seitenwande der Verpackungsschale eine Gabel aus 
Kunststoff anzuordnen, z.B. einzuschweiBen oder in einer Folienhiille eingeschlossen 
an dem Behalter zu befestigen. 

Nachstehend wird die Neuerung in Verbindung mit der Zeichnung anhand eines 
Ausfuhrungsbeispieles dargestellt. Es zeigt: 

Fig. 1 in schematischer Darstellung einen Ausschnitt aus einer Fleischsalatmasse mit 
darin enthaltenen kleinen Semmelbrocken, 

Fig. 2 eine Seitenschnittansicht durch einen Behalter mit Fleischsalat und beige- 
mischten kleinen Semmelbrocken, und 

Fig. 3 eine Aufsicht auf einen gedffneten Behalter, der Fleischsalat und Semmel- 
brocken getrennt aufnimmt. 

In derschematischen Darstellung nach Fig. 1 ist mit 1 eine Fleisch- oder Gemiisesalat- 
masse angedeutet, in der kleine Brocken 2 aus getrockneter Semmel bzw. Brot etwa 
gleichfdrmig verteilt angeordnet sind. Das Verhaltnis von Fleisch bzw. Gemiise, Sosse 
bzw. Mayonnaise und Semmelbrocken wird dabei entsprechend den gangigen 
Geschmacksrichtungen fur die jeweiligen Produktmischungen gewShlt, sodassdie 
Brotbeigabe der Menge nach z.B. fur einen Gemusesalat verschieden von der Menge 
fur Fleischsalat gewahlt werden kann. Der Behalter 3 zur Aufnahme des Salats ist durch 
einen Deckel 4 verschlossen, auf dessen AuRenseite in einer Folie 6 verpackt eine 
Gabel 5 angeordnet ist, die fur den Verzehr des Salates beigegeben wird. 

Die Ausfiihrungsform nach Fig. 3 zeigt eine Variante eines Behalters, bei der eine 
Trennwand 7 den BehMlter in zwei Abschnitte teilt, deren einer Abschnitt 8 den Salat 
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in herkommlicher Ausfiihrung und deren anderer Abschnitt 9 kleine Semmelbrocken 
zur Beimischung in den Salat aufweist. 



GroKe der kleinen Semmel- oder Brotbrocken kann variieren zwischen Erbsen- 
MaiskomgroSe und derGroSe kleiner Kirschen, und wird zweckmaBigerweise 
Abmessungen der festen Beilagen des Fleisch- oder Gemusesalates angepasst. 
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Schutzanspruche 

1 . Gabelfertiges Komplettgericht in Form von Fleisch-, Wurst- oder Gemusesalat mit 
einem Feststoffanteil verteilt in einem die Festpattikel umgebenden weichen 
Sossen- bzw. Mayonnaiseaneil mit in der jeweiligen Rezeptur des fertigen 
Produktes vorgesehenem MischungsverhSltnis, dadurch gekennzeichnet, dass der 
Salat zusatzlich zu dem Feststoffanteil und dem Sossenanteil als weiteren 
Bestandteil kleine, trockene Brot- oder Semmelbrocken gleichfermig uberdie 
gesamte Salatmasse verteilt aufweist. 

2 . Gericht nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass die Brot- oder Semmel- 
brocken vorgetrocknet sind. 

3. Gericht nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass die Brot- oder Semmel- 
brocken gerostet sind. 

4. Gericht nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass die Brot- oder Semmel- 
brocken gebacken sind. 

5. Gericht nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass die Brot- oder Semmel- 
brocken frittiert sind. 

6. Gericht nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dass die Brot- oder Semmel- 
brocken mit einem verzehrbaren Uberzug versehen sind, der keine oder wenig 
Feuchtigkeit aufnimmt. 

7. Fleisch-, Wurst- oder Gemusesalat, nach einem der vorausgehenden Anspruche, in 
einem Kleinbehalter abgepackt, dadurch gekennzeichnet, dass die Packung in 
einen grolWen, den Salatanteil aufnehmen-den Abschnitt und einen kleineren, 
Brot- oder Semmelbrocken enthaltenden Abschnitt aufweist. 
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8. In einem Kleinbehalter abgepackter Fleisch-, Wurst- oder Gemiisesalat nach 

Anspruch 7, dadnrch gekennzeichnet, dass auf der Oberseite des Deckels oder auf 
einer der langen Seitenflachen eine Essgabel fur den Verzehr des Behalterinhalts 
luftdicht verpackt oder am BehSlter luftdicht verschlossen angeordnet ist. 



